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Arrenquen els Sopars Maridats

La 6a edicié de la campanya ofereix ments amb vins de la DO Emporda cada divendres fins al 15 de juny

A.Ventura | GIRONA

ada divendres, finsal 15 de
Cjuny, excepte el divendres
de Setmana Santa, tots els
restaurants dels col-lectius La
| Cuina de'EmpordanetiLa Cui-
na del Vent oferiran una propos-
ta de sopar confeccionat amb la
collaboracié d’'un celler dela DO
Empordaenlamillor combinaci6
entre els platsi els vins que con-
formen el menti. Aquest any, com
anovetat, totselsmentisinclouen
unaelaboracié de paamb tomata
amb Oli de laDOP Emporda, que
sera el fil conductor de la campa-
nya. En total, s'oferiran un total
de 31 sopars amb uns preus que
oscil-laran entre els 401 els 65 eu-
ros, IVAinclos.

En la presentaci6 de la cam-
panya, que va tenir lloc dimarts
dela setmana passada a Girona,
Antoni Roig, president de la co-
missi6 técnica de la DO Empor-
da, vaposarenvalorlaqualitatde
la proposta i el vincle tan positiu
ques’haestablertentreelscellers
i els restaurants, i es va mostrar
molt satisfet per la preséncia no-

Paletade
sensacions

table de vins de la DO Emporda
ales cartes dels restaurants dels
dos col-lectius. Per la seva ban-
da, Carles Tubert, gerent de La
Cuina del Vent, va remarcar la
importancia delarelaciéila col-
laboraci6 entre els dos col-lectius

PRESENTACIO. Foto de famflia dels cuiners dels restau!

gastronomics com arefor¢ament
delamarcaEmporda.
Finalment, va tancar 'acte de
presentaci6 Viceng Fajardo, pre-
sident de La Cuina de 'Empor-
danet, que va agrair la feina con-
junta tant de restauradors de 'Alt

rants de La Cuina de 'Empordanet i La Cuina del Vent
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Emporda com dels cellerers, i va
remarcarl’apostapermanentque
fa el collectiu pels productors del
territori, aixf com laimportancia
de coneixer la historia d’'aquestes
empreses per reforcar el relat fi-
nal que es presenta al client.

ORIGENS. La campanya gastrono-
mica Sopars Maridats va néixer
I'any 2013, de la ma dels restau-
rants de la Cuina de 'Emporda-
netidels cellers dela denomina-
ci6 d’origen Emporda. Lany 2015,
gracies alsbonsresultats dels dos
anysanteriorsidelasollicitudde
més cellersaadherir-se al projec-
te, s’hi van incorporar també els
restaurants del col-lectiu gastro-
nomic de ’Alt Emporda, La Cui-
nadel Vent.

PARTICIPANTS.Algunsdelsrestau-
rants i cellers de la comarca que
participen en la campanya s6n
ElRoser 2, de'Escala, amb el ce-
ller Martin Faix6, i La Fornal dels
Ferrers, de Terrades, amb el celler
d’Espolla, tots dos el 16 de marg;
Reina de Port-lligat, de Mollet de
Peralada, amb Porta de I'Albera,
el 6 d’abril; Duran, de Figueres,
amb Martin Faix9, el 13 d’abril;
Els Pescadors, de Llanga, amb La
Vinyeta, el 20 d’abril; La Cuina
d’en Norat, de Roses, amb Arché
Pages, el 27 d'abril, 0 Antaviana,
de Figueres, amb Vinyes dels As-
pres,]'11 de maig.=




