
Paco P�rez

El xef Paco P�rez, a par t d'estrenar la nova temporada al Miramar de Llan��, obre un restaurant a Manchester,

Anglaterra.

L'establiment brit�nic, dedicat a la cuina catalana, compta amb la par ticipaci� del grup Fazenda, Pep Guardiola,

Txiki Begiristain i Ferran Soriano. Estan garantits, d'antuvi, la seva projecci� i el seu �xit. Perqu� no solament

ens trobem amb un dels grans cuiners que treballen a Catalunya, sin� amb el nostre ambaixador al Regne Unit,

Pep Guardiola.

Alhora el xef Paco P�rez (Huelva, 1962, que va cr�ixer a Llan��) estrena nova temporada al seu restaurant,

Miramar, que compta amb dues estrelles Michelin. Per a aquest 2018, la proposta del xef incorpora un maridatge

opcional amb deu vins del m�n seleccionats pel sommelier Toni Gata, sorprenents i dif�cils de trobar. Paco P�rez

aposta sempre per ref lectir en les seves creacions la seva pr�pia personalitat, experi�ncia i entorn, amb les

t�cniques m�s avan�ades i una gran atenci� als sabors i a les textures dels millors productes. L'aturada hivernal

ha servit tamb� per incorporar a la cuina de Miramar un nou espai per a postres. Tamb� reobren les cinc

habitacions de la planta superior, les suites estrenades fa dos anys per completar l'experi�ncia.

El xef reobre tamb� el restaurant Terra i el Sea Club a l'hotel Al�briga de s'Agar�, una refer�ncia �nica en el m�n

dels hotels de luxe.

El nou restaurant de Manchester es dir� Tast, i pret�n ser un homenatge a la gastronomia catalana. Tast, a par tir

de juny, comptar� amb un espai per a 120 comensals en tres plantes, amb un menjador informal i zona de bar a

la planta baixa, un menjador al primer pis i un segon pis amb reservats que ofereixen un men� de degustaci�. A

m�s de servir entrants i plats principals tradicionals de Catalunya, el men� Tast oferir� ÇsaborsÈ: porcions

petites i mossos per assaborir i compar tir.

L'objectiu de Tast �s generar un ambient c�lid, amigable i assequible per a qualsevol que vulgui experimentar el

millor del menjar i beure de Catalunya, amb tocs de Huelva. Des de fa mesos Paco P�rez est� viatjant

regularment a Manchester per ultimar els preparatius de la seva ofer ta culin�ria, que es complementar� amb la

pres�ncia de productes catalans.

Paco P�rez, estrella ascendent, suma ja cinc estrelles Michelin. L'epicentre del seu univers creatiu �s Miramar a



Llan��, l'hostal familiar que juntament amb la seva dona Montse Serra s'ha conver tit en una icona de la cuina

d'avantguarda. Tamb� regna a l'hotel Ar ts de Barcelona, i l'Enoteca �s el petit Miramar, amb dues estrelles

Michelin. Una f ilosof ia que tamb� ha expor tat a Berl�n, amb el restaurant Cinco, que compta amb una estrella. A

aquesta ofer ta se li ha de sumar tres projectes com ara L'eggs, La Royale Ðque ja s'ha fet un lloc a BarcelonaÐ i

Bao Bar.
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