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del 17 al 19 de maig

ZONA CHILLOUT MUSICA EN VIU ESPAI FAMILIAR
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El departament de Promocié Turistica i Economica de I’Ajuntament de Castell6 d’Empuries
programa el tercer EmpuriaTasT a Empuriabrava, una mostra de I'oferta gastronomica que
es poden trobar al nostre municipi.

Del 17 al 19 de maig arriba la 3a edicidé de TEmpuriaTasT, un tast de la diversitat de
cuines que ofereix el nostre municipi. Castellé6 d’Empuries, poblacioé destacada per la
seva multiculturalitat, sobre tot a Empuriabrava, ens mostra amb la fira gastronomica la
diversitat de les cuines que es troben al municipi.

EmpuriaTasT constituira un passeig per les diverses cuines com la cuina mediterrania,
francesa, italiana, alemanya, cuina de fusio i cuina local i de territori.

Els restaurants participants la majoria ubicats a Empuriabrava mostren una representacio
de l'oferta de la bona cuina internacional que es pot trobar durant tot I'any.

Aquests son: Beach Bus, Bistro Montserrat, Capitan, Essencia, La Locanda, Nord Sud,
Portofino i SiKim.
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També es podran degustar els mojitos especialitat del Bar Timoner, local
tradicional dedicat la cocteleria classica amb més de 40 anys d’experiéncia al Port
d’Empuriabrava.

Com a productes de territori de producci6 propia del nostre municipi podran degustar:

e La Vedella dels aiguamolls de 'lEmporda, un projecte que va comencgar fa 9 anys on
les vaques pasturen dins les closes de la reserva natural dels Aiguamolls de
’Emporda i la produccié és totalment ecoldgica. La raga és Angus i la produccid,
elaboracio i venda és directament propia.

e Aixi també els productes elaborats amb els ous de la granja Crismiou que compta
amb 1.400 gallines camperes de la granja de la Cristina, on produeixen un ou de
qualitat de producci6 integrada i confeccionen el seu propi pinso convertint-la en una
granja autosuficient i sostenible.

e També podran trobar els famosos bombons belgues Guy de Greef produits a
Empuriabrava des de fa 40 anys com bombons artesanals elaborats amb auténtica
xocolata belga Callebaut.

e Com a novetat aquest any participaran els gelats DINO que presentaran la seva gama
de gelats BIO, una gran i variada oferta de sabors de produccié propia de gran qualitat.

El public visitant també podra participar d’'un speak corner on es realitzaran demostracions
enogastronomiques.

Durant aquestes tres jornades es podran provar les propostes gastronomiques a I'envelat
ubicat a la Placa de les Palmeres del Club Nautic i gaudir de la musica en viu i zona chill —
out i grans terrasses exteriors. També hi hauran atraccions per la mainada.

Tots els plats tindran un cost que oscil-lara entre un i quatre tiquets. Cada tiquet tindra un
cost d’un euro.

També hi haura servei de bar amb tot tipus de begudes, coctels i combinats.

L’EmpuriaTasT tindra entrada lliure i tindra un horari que variara segons el dia. Aixi, el
divendres 17 de maig estara obert de 18h a 24h, el dissabte 18 de maig de 12h a 24hi el
diumenge 19 de maig de 12 a 20h (tastets fins les 18h — després musica en viu).

Al llarg dels tres dies que durara 'EmpuriaTasT hi haura actuacions musicals en directe
que acompanyaran les degustacions gastronomiques.

Més informacio:

http://castelloempuriabrava.com/agenda/empuriatast/
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