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"Joc de cartes” busca el millor trinxat de
Llivia i Puigcerda

Quatre restaurants de la Cerdanya competiran per aconseguir
el titol de restaurant amb el millor trinxat

Arriba un altre duel territorial a "Joc de cartes". En aquest cas, Marc Ribas
viatjara a la Cerdanya per trobar el millor trinxat, el plat tipic per excel-lencia
d'aquesta zona. Per aconseguir aquest titol competiran quatre restaurants,
dos de Llivia i dos de Puigcerda, i els restauradors hauran de valorar, com
sempre, l'espai, la cuina, el menjar, el servei, el preu i, en aquest cas, la
categoria extra del trinxat, que també puntuara en la nota final.

A Puigcerda coneixera I'Anna, propietaria i cap de cuina del restaurant Bon
Appétit, una dona riallera i alegre, perd amb un paladar molt fi. A la capital de
la Cerdanya també visitara el restaurant El Badiu, un espai d'oci i restauracié
en queé el propietari, Mauro Maqueda, voldra sorprendre els seus contrincants
amb uns plats i unes presentacions, segons ell, diferents.

Una miqueta més al nord, a Llivia, gaudira de la gastronomia i les activitats
ludiques del restaurant Unic Parc, amb un novell Raul Patarro als fogons; i,
finalment, visitara I'emblematic Rita Porta, un local amb més de cent anys
d'historia i amb un propietari, Genar Muntané, que és tot honestedat.

Qui es quedara el titol de millor restaurant de trinxat? Guanyara Llivia o
Puigcerda?



| després, el millor restaurant amb personalitat del Pla de I'Estany

Després es reemetra el programa en qué Marc Ribas buscava el restaurant
amb més personalitat del Pla de I'Estany. Un titol que es van disputar quatre
restauradors: Lluc Quintana, del restaurant Can Xapes, de Cornella del Terri;
Eva Miguel, de la pizzeria Rumbera, a Banyoles; Fatima Labyedh, del
restaurant La Trobada, a Crespia, i, finalment, van tornar a Banyoles per
coneixer David Roca, propietari de Can Pericus.

Tots quatre tenien una cosa en comu: restaurants amb personalitat. Pero, en
canvi, comptaven amb trajectories, experiéncies i situacions molt diferents.



