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La millor cervesa
de segol del mon
¢és catalana

Pujoli Engler es van enamorar i van
crear Cap d’Ona, una empresa que
supera els 15 treballadors i que
acumula guardons internacionals

LA MILLOR CERVESA de ségol del m6n
no éslaque l’'amic hipster vaacomprar
en una botiga que importa productes
bavaresos o txecs, ni (bbviament) la
que fermenta a casa seva, siné la que
Elodie Pujoli Gregor Engler, els funda-
dors de la cerveseria Cap d’Ona, s’han
inventat a Argelers, a la Catalunya del
Nord. Ho han determinat els World
Beer Awards 2020: “Una cervesade co-
lor fosc inesperadament bella”, con-
clou el jurat del premi, format pels pa-
ladarsifetges cervesers més entrenats
del mén. “Té un toc dolg i regust de pa.
Es diferent de la resta de cerveses ne-
gres”, afegeix Pujol sobre la guardona-
da cervesa negra, que té un preu d'uns
3,50 euros per una ampolla de 33 cen-
tilitres. A més, el ségol de la cervesa
premiadacreixal’Alta Cerdanya, al po-
ble d’Oceja. Tot queda a casa.

No és el primer ni ’altim premi de
Cap d’Ona. Des que van comencar a par-
ticipar en concursos el 2016 no han pa-
rat d’ampliar el palmares. De fet, en-
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passat també van
guanyar el premi a
la millor cervesa a
I'estil belga del planeta. “Aix0 és excep-
cional, som I'inica cerveseria del mén
que des que s’hi presenta sempre gua-
nya algun premi”, diu Pujol, orgullds.

Cerdanya

Tot i que competeixen en concursos in-
ternacionals des de fa tan sols quatre
anys, Cap d’Onaesvacrear famésde du-
esdecadesiésunadeles cerveseries ar-
tesanals més antigues dels Paisos Cata-
lans. El naixement va ser el resultat de
I’enamorament entre Pujol i Engler;

Pamor per la terra catalana que els avis
d’ella, uns pagesos d’Argelers, li van en-
comanar,ilatradicié cerveseraque esva
transmetre de generacid en generacio a
lafamiliad’Engler. De fet, els avis d’ell te-
nien una cerveseria ala Lorenaivan fu-
gir de la zona fronterera amb Alemanya
durant la Segona Guerra Mundial, van
emigrar cap a Euskadi Nordidesprésala
Catalunya del Nord, on es van establir.

Quan van obrir ala cerveserianomés
eren dos treballadors, feien uns 50.000
litres de cervesa a ’any i en tenien de
tres tipus; ara sén més de quinze treba-
lladors, fan més de 500.000 litres de cer-
vesa, envenen trenta varietats i van ha-
ver de construir una nova fabrica fanou
anys. Perelaborar totes aquestes cerve-
sesnecessiten fins a cent tipus de lltpols
que, en part, es veuen obligats acomprar
als mercats australiainord-america, en-
tre més. Larestade primeres materies si
que s6n produides per pagesos catalans.
“Ens estimem la terracatalanaiels seus
fruits,iperanosaltres els pagesos no s6n
uns simples productors; fem una feina
conjunta tot I’any”, remarca Pujol, que
assegura que compren sobretot cireres,
albercocs i préssecs del Rosselld, i molt
dellapol aArgelers. Cada any necessiten
entre cinc i vuit tones de fruita ecologi-
ca local de temporada. “El Rossell6 té
una de les millors agricultures de Fran-
caidel moén, ’hem d’aprofitar i poten-
ciar”, ressalta Engler.

Amésde cervesa, elaboren altres be-
gudes alcoholiques com moscat, vodka,

ginebra o whisky, i Engler explica que
una de les feines a qué dediquen més
temps éslarecercaperinventar-se nous
gustos. “Estem en una zona moltvitico-
la i estem acostumats que hi hagi una
gran feinadarrere d'unvi, perd no d’una
cervesa. Nosaltres tractem la cervesa
com un producte d’alta qualitat com és
el vi, fins i tot 'emmagatzemem en el
mateix tipus de barril”, explica.

CAP D’ONA VEN
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és vendre més a la
Catalunya del Sud,
pero volem que els nostres productes
estrobin en cerveseries especialitzades
que sabenivaloren el que venen”, diu
Pujol. Jatenen undistribuidor al Prin-
cipat i fa un parell d’anys que també
treballen per als germans Roca. “Es un
orgull que lanostracervesaconstienel
ment de degustacié de Can Roca! No és
només una victoria fantastica de Cap
d’Ona siné de tota la comunitat rosse-
llonesa”, reivindica Pujol.—Gerard
Fageda Soler
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