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Puigcerda acull
durant dos dies
una nova edicio
virtual de

Gastropirineus

REDACCIOQ. PUIGCERDA

B El Museu Cerda de Puigcerda
ha acollit aquest dilluns i dimarts
unanova edicio, d’'assistencia vir-
tual, del forum empresarial Gas-
tropirineus. Al certamen hi han
pres part una vintena de professi-
onals dels fogons i la produccié
agroalimentaria del territori. Du-
rant les dues jornades els cuiners
han fet demostracions en directe
que s’han pogut seguir en linia
amb l'objectiu, tal com han re-
marcat els organitzadors de l'ac-
cig, de mantenir el dinamisme en
el sector en aquest any de restric-
cions i baixada de 'activitat eco-
nomica. Entre els aspectes abor-
dats pels experts cuiners s’hi han
tractat els productes de qualitat i
proximitat, les receptes tradicio-
nals, la cuina mediterraniai asia-
tica, I'aranesa, la cuina ‘trencado-
ra, el maridatge de vins amb for-
matges de Cerdanya o la cuina
d’hotel. Aquesta ha estatla sisena
edici6 de Gastropirineus, que
I'any passatjaesva celebrar a Pui-
gcerda.



