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Saillagouse : Graines de chef, la pomme de 
terre à l’honneur 

 

Dans le cadre du partenariat avec les fournisseurs locaux, les animateurs de l’Udsis ont réalisé une interview-portrait de 
l’agriculteur Baptiste Clément, de La Blanquerie à Osséja.  - Frédérique Berlic 

À l’occasion de l’animation pédagogique Graines de chef, les élèves de 
CM2 ont travaillé sur la pomme de terre. L’agriculteur local, Thomas de 
Maury est venu leur présenter son activité en classe. 

L’animation pédagogique Graine de chefs se poursuit dans le département. 
Cette année encore, un partenariat avec la Chambre d’agriculture permet de 
s’associer au projet "Les paysans à l’école". Après "De nouvelles cultures pour 
un meilleur futur en 2024", c’est le thème "Le bio et le local : cultures 
patrimoniales et innovantes" pour un meilleur futur qui a été choisi. L’objectif est 



de valoriser le travail des agriculteurs locaux avec des visites d’exploitations, 
des interventions en classe de producteurs, au travers de dix fruits et légumes 
phares, produits localement, spécialement choisis pour être peu sensibles aux 
ravageurs, favorables à la biodiversité, résistants au changement climatique. 
Sont mis à l’honneur les produits locaux comme le miel, la clémentine, le pak 
choï et les produits locaux, lentilles, kaki pomme bio, fenouil, grenade, 
amandes, abricots et pommes de terre d’altitude. Les élèves, accompagnés de 
leur enseignant et directeur de l’école Manu Martin, et des animateurs de 
l’Union départementale scolaire et d’intérêt social (Udsis), Olivier Canet et 
Sylvie Lemort, sont initiés tout au long de l’année scolaire à l’éducation 
culinaire, l’éducation morale et civique, à l’éducation artistique et culturelle et 
l’éducation au goût. 

La pomme de terre d’altitude en vedette 

C’est Thomas de Maury, agriculteur à Bourg-Madame qui s’est déplacé en 
classe pour présenter son exploitation Le mas Blanc et notamment sa 
spécialisation sur la pomme de terre d’altitude : "Je fais 3 hectares de pommes 
de terre et j’en vends 60 tonnes sur une année. Les variétés que je cultive sont 
la binje, l’agria, la Charlotte, mais la principale est la Mona Lisa qui est une 
pomme de terre polyvalente et goûteuse". 

 


