
El F�rum Gastron�mic Ciutat i la Mostra del Vi de lÕEmpord�

tanquen l'edici� amb m�s de 7.500 visitants

La celebraci� conjunta ha venut m�s de 15.000 degustacions

gastron�miques i 21.000 tiquets de vi, i ha exhaurit les 4.000 copes

commemoratives de la 40a edici� de la mostra

El F�rum Gastron�mic Ciutat i la 40a Mostra del Vi de lÕEmpord� han tancat lÕedici� dÕenguany amb m�s de 7.500

visitants, malgrat les restriccions de mobilitat a causa de l'aler ta meteorol�gica del cap de setmana anterior. La

bona resposta del p�blic i dels professionals ha consolidat el nou format, que ha unit per primera vegada els dos

esdeveniments en una �nica experi�ncia enogastron�mica al centre de Figueres. LÕaugment del nombre de

cellers presents, lÕ�xit del Bar � Vins i la gran par ticipaci� en les diferents activitats programades han marcat

una edici� valorada molt positivament per lÕorganitzaci�.Durant l'edici�, s'han venut m�s de 15.000 degustacions

gastron�miques i 21.000 tiquets individuals de vi. Les sessions demostratives del F�rum han registrat un ple

absolut, igual que les activitats reprogramades al Museu del Joguet de Catalunya.Daltra banda, per conmemorar

la 40a edici�, es van elaborar quatre models de copes commemoratives, amb una tirada de 1.000 unitats

cadascun amb frases dÕEduard Puig Vayreda, una de les f igures de refer�ncia de la cultura del vi a lÕEmpord�.

Les 4.000 unitats van quedar exhaurides.La Rambla ha recuperat durant aquest cap de setmana els estands

gastron�mics, els cellers i el Bar � Vins, mentre que el Museu del Joguet de Catalunya ha acollit les activitats del

F�rum que no es van poder celebrar en les dates previstes inicialment.El programa ha incl�s sessions de tastos

dels grans formatges gironins de Girona Excelálent, a c�rrec de Toni Gerez, del restaurant Castell Perelada; una

sessi� sobre xocolata empordanesa amb Arnau Triola, i una activitat dedicada a la garnatxa i els brunyols amb

Romina Ribera, de Glops dÕHist�ria.El programa tamb� ha incl�s una sessi� sobre vins aptes per beure en porr�,

amb Salvador Garcia-Arb�s. Aquestes activitats sÕhan sumat a les demostracions celebrades el cap de setmana

anterior, amb la par ticipaci� de professionals com Mateu Casa�as, del restaurant Compar tir de Cadaqu�s;

Agn�s Juli�, de Llevat! Forn Ar tes�, i Josep Serra, del celler La Vinyeta, que han explorat les possibilitats de la

gastronomia empordanesa i les sinergies entre el pa i el vi.La programaci� sÕha completat amb propostes

culin�ries de Guillem Gavil�n i Pau Jam�s, del restaurant Voramar, i la confer�ncia Vins de Gala, a c�rrec de

Juliet te Murphy, de la Fundaci� Gala-Salvador Dal�.LÕorganitzaci� valora positivament la celebraci� conjunta dels

dos esdeveniments, una f�rmula que busca refor�ar els vincles entre gastronomia i enologia i ampliar lÕatractiu

de Figueres com a punt de trobada dels professionals i productors de lÕEmpord�.La capacitat de reprogramar les

activitats i la resposta del p�blic han perm�s tancar lÕedici� amb un balan� satisfactori, malgrat les incid�ncies

meteorol�giques. El nou model neix amb la voluntat de tenir continu�tat en futures edicions i atraure nous

p�blics.
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