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iors i compta amb una terrassa extedior per gaudir d'un pat a la f._mid Vestin, i2om uzes

Deu anys de cuina de qualitat a Empuriabrava
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T O LALA FINEDA
B El Celler de Can Sercacelebo en-
guany el sen desd aniversan con-
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verdit en un clissic del sector de |a W Carer Sant Mon, ndenens 17, @
n':':[.l.urru'in:'l 1I'i§|:|1p|.|ri;:1p|;..-.;|, fun Empariabrava. = et nloamadis
referent arren de la comarca, Amb | 972 45 48 76

Joan Serra i Carmve Batlle al cap- L
davant, el restanrant la sabut man-
tenir el cap de cuina Andrea Mar-

' tinez i el seu equip des dels infeis i
5 precisament aquest caricter fa-
miliar el que sha convertit en una
de les grans clavs del seu éxit,

En els seus imicts, el Celler de Can
ST va COmEengar com un restan-
rant de cnrns a la brasa | embatits,
perd poc a poc lestabliment &z v
acabar decantant perla cuina cata-

Emporda - 08-07-08

Inna. Aguest tipus die cuina sha
mantingut al llarg de 10t aquest
temps amb petites modificacions §
nous tocs moderns i, segons asse-
gura Joan Serra, ha tingut una gran
acteptacid per part de la clientela,

En un entom agradable per ce-
lebrar qualsevol dpat, ja sigui fami-
lar, en parella o amics, i amb una
amplia terrassa a 'etin, el restan-
rant compta amb una extensa car-
in amb productes de prinsera qua-
litat que combina les earna de VEm-

pordd i els peivos de la zona. Aixi,
entreels primoers plats destagquen ol
tirtar de tonying a la vinagreta de
taranja, les cebes farcides de Vila-
sacra, Famanida de crestes de galli
Inmiamida de fide d'anee i formntge
frese, Larrds a la cassala amb lla-
gosta o bogavant, el pica pica de
peix, els suquets i les mariscades
tambsé sdn entee les propostes de
lestabliment, que tmmbé permet
degustar una gran varistal de plats
de carn com el filet de vedella a la
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brasa amb fobe o «ls peus de pore
farcits amb gambes.

Les postres s6n cazolanes

Un altre dels trets diferencials que
presenta El Celler de Can Sermasin
bes postres, que son artesanals jcla

borades per Carme Batlle. A més,
lestabliment compta també amb |
un bon assartit de vins and mi
300 referéncles on hi 26m repre-
sentades priciicament tobes besbo

degues de IEmporda.




