e, SR E PV 1d POsal en comu productors 1 admimstracions. Tots a una, amb l'ojectiu de
pord. Ara el relleu i la continuacié d'aquesta fira el prenen els restaurants de La
Quinzena Gastrondmica Gust Empord.

mar uns ingredients amb la marca de 'Em
lel Vent, que han organitzat la

ELS ESCOLARS VAN AF

) A 8

DRE A ESTIMAR ELS PRODUCTES DE CASA

Els menuts van poder weure i situ com es fan ebs brumyols | la botitarra

> Els esalars figuerents van ser els encanegats d'inauguear Ly Fira Gust, divendres al matl, van

febre explicacions sobre els productes empaordanesos | la seva elabarscid

SOPAR DE PRESENTACIO A LESCOLA DHOSTALERLA

Des cuiners d'H Bulli van sor els encarregats d'obrir el certamen

> Els alumnes i professars de 'Escola d'Hostaleria van sef els encamegats de preparar el sopar de

peesentacio de f Fira, que va comptar amb b peeséncia de Mateu Casanyes i Lluis Garcia,

FSUERTS | MAIRERA BIVAS /SANTI COLL

8 El col-lectiu La Cuina del Vent,
agrupacit de cuiners i restau-
rants que formen part de PAsso-
clacit d'Hostaleria de I'Alt Em-
pordi, ha iniciat aquest cap de

| setmana l'anomenanda Quinze-
| naGastrondmica Gust Empordi.
| Aguesta quinzena Gastronomi-
cit, que s= celebra del 30 de mare
al 13 d'abril, t# com a objectin di-
vulgarel treball dels establiments
que formen part de la Cuiva al
Vent a partir d'uns meniis creats
hisicament amb productes em-
pordanesos, entre els quaks hi ha
els que tenen ln denominacié de
qualitat i els vins de la DO Em-
pordi
Amb aquesta activitat, Ia Cuj-
na al Vent també vol reivindicar
la feina de divulgacié dels pro-
ductes de la terra que fan els res-
tauradors, una revindicacit que
volen fer armibar *a les adminis-
| tracions locals” perqué sipiguen

veure la feina que e fa * el poc
supart que rebem”, sepons Mare

Lindéi i Eva Pagés, president i vi-
cepresidenta de I'agrupacié.
Adquesta iniciativa esta impul-
sada des de 'Associacid d' Hosta-
leria, que ha fet una aposta deci-
dida pels productes autdetons.

“Entre tots hem de saber viure

una mica més la comarca”, diu

Malta gent n-désﬂlar per la Fira Gust, va tastar |-Ls_pmdtm

Carles Tubert, gerent de l'entitat.

Amb la Quinzena Gastrond-
mica, La Cuina del Vent agafa el
relleu de la primera Fira Gust
Emporda, celebrada ala Rambla
de Figueres, i allarga, encara més,
la tascn de promoeié dels pro-
ductes empordanesos, El certa-

'.."'*-

|
i

men, que ha esdevingut un apa-
rador d'excepeit per & aguests
productes, ha donat peu a com-
promisas institucionals, com el
que va llangar l'alealde de Figue-
res, Santi Vila, dijous passat, en
el sopar d'inaugurscis de la firs,
queva tenir loc o 'Escola d Hos-

Emporda - 31/03/09
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'l'l'l'.l demostracions. e wim

taleria de Vilamalla, Santi Vilava
anuncinr la seva intencid de
transformar 'antic escorndor de
la ciutat en “la casa del producte
de I'Empordd”. “Volem que
agquests casa esdevingul un cen-
tre dinterpretacit del paisatge §
del producte vinculat a 'Empor-

La Cuina del Vent agﬁfa el relleu ala Fira Gust

> Disset establiments ofereixen fins al 13 d'abril men

Us especials durant la primera Quinzena Gastronomica Gust Emporda
> Lalcalde de Figueres anuncia la reconversio de I'Es

conxador en un centre de divulgacié dels productes autdctons

T3 EESTAURANTS WMPLICATS

@ Hotel Restaurant Emporium

® Restauant Baobab

@ Hotel Ronda. Restaurant £l Bacé
@ Restaurant Gardi, Chab Mautic

@ Restaurant Els Pescadors

® Restaurant El Mobi

@ Restaurant Can jeconi

@ Restaurant La Ditona

3 Restaurant La Quadra

@ Restaurant L'0u d'0¢

3 Restaurant Antaviana

@ Restaurant La Vels

@ Restaurant La Formal dels ferrers
@ Restaurant Dynamic

@ Hotel Restaurant Mas Pay

@ Restaurant Miramar

@ Restawrant La Figuereta

dé, perd que també sigui un espai
en el qual els produetors i els co-
mercialitzadors puguin difondre
i vendre aquests productes”, va
dir lalcalde. D moment, els in-
gredients autdetons ja shan do-
nat a conéixer a través d'aguesta
primera edicid de la Fira Gust
Empordi, quedurant tres dies ha
omplert d'aromes la Rambla de
Figueres. Les xerrades i les de-
mostracions han  completat
aquestatasca difusora, quearaes
trasilada als pestaurants,



