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«La crisi ens perjudica només a les

gelateries de zones turistiques»

MY,
# Han decidit em-
prendre un procés
d'expansid. Per gué
ara en questa si-
tuacid de crisi?

—«Fins ara era difi-
cil trobar locals a
preus raonables, i no
ern factible obrir més
establiments,  perd
amby la crisi econdmi-
(3 £5 COMMENCEN & Po-
sar les coses a lloc |
comenga a haver-hi
oferta de locals. Ar
s pol negociar, | es-
perem ampliar la zo-
naon tenim preséncia
actualment.=

=1 no els ha afec-
tat, la crisi?

==/ veure, com a
operador turistic que
som, perqul estem
instal-latls en pobla-
cions turlstigues, ens
ha afectat i ens afecia-
. perd com que ja
vam veure quie podia
portar problemes
vam obrir botigees en ciwats gue no
nomeés vinen del rerisme, com ara Bar-
celona i Girona, per exemple, En
aquests bocs no es nota la crisi.s

=1 on tenen previst obrir més bo-
tigues?

—«La iden s anar a ciums que tin-
guin entre cent mil 1 cent cinguanta mil
habdtants, localitats gue no només si-
guin turistiques sind que siguin capi-
tals. L'objectiu és que també es pugui
vendre a I'hivern | es pugui comple-
mezntar amb el serven de cafeteria | xo-
colateria i gofres, per exemple. Ja hem
fe1 un experiment a les ilbes Balears
que esth funcionant.»

-L'any passat van celebrar ol
trenté aniversari de I'empresa,..

—=50, han passal sense adonar-nos-
en. el 1973 el meu sopre va obrir una
gelateria o Empuriabrava, | va ser un
exit rotund, D sepuida va pensar que

i 4
Valter i Sara Rosso, gerent i responsable d'exponacid, ey

no podia ser només un negoci de em-
porada, i 'any segtlient n°obria una al-
tre & Roses, La seva filla —la meva do-
i i jo vam venir de seguida per aju-
dar. i 8" hi vaanar afegint tota la familia,
La voluntat ¢5 que sigui una empress
familiar, § ara la tercern generacis lom-
bé treballa a 1'empresa,»

=Quin és ¢l truc del bop pelat?

—=La temperatury. Per al consum |a
temperatura ideal s6n dotze prows sota
zero, perd peralemmagaizematge sdn
mis. 5§ en el wastlat, per exemple,
perds dos o tres graus de fred, I textura
canvia, i jo no ds el mateix, Per aixd és
tan imporiant el transport. Treballem
per evitar aquests problemes amb pro-
JECIES oS,

~Quins gelats tria més la gent?

~«3 ha de pensar que el gelat o€ un
posder regressiu que et torma enrere. Lg
gent triael gelat que menjava de petit.»

» Més de 30 anys d'his-
tiria. L any passat Gelas
Dine va celebrar amb una
jomada de pories oberies
el sew trentd aniversar. Els
inicts de Lo companyia es
remunten al 1978, quan
Dino Pavese wva  venir
J’leiklia per obrirun gelage-
ria a Empuriabrava -a la
imatge= i va decidir no fer
un establiment nomds de
temporada sind ampliar el
negoci, La complicacid
eri compelir amb els ge-
lats coneguts en aquell
moment, sobretos de La Ji-
jonenca, i straure els turis-
les que arribaven a I"Al
EmpordiL ¢ s,
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«A mida» pera
uns 1.500
restaurants

® El gerent de Gelats Di-
o, Valter Rosso, assegura
que ¢85 pol fer pelat de
qualsevol cosa gue pugui
estar en estal liquid, A
banda dels gustos més
classics que comercialitza
a les seves gelateries,
I"empresa també produeix
gelals més =a midas per a
restaurams. S6n gelas per
u establiments de cen re-
OO e pecessilen pro-
ductes moll especialitzats,
coan ara gelat d'oli d'oliva,
de foie gras, de thfona, de
bacallh o de gaspatxo, per
exemple. Aquesta forma
de distnbucid va comen-
qar fa un any | mig. El que
¢ fa és portar menys vo-
lum del que es porta @ les
gelateries per evitar pro-
blemes de temperatura,

Cinquanta
gustos per triar

| remenar

® A bes més de 40 gelae-
res de Dino s'hi poden
trobar gustos de pelat per
trur i remenar, N°hi ha
meés de cinquanta de dife-
renis, i a banda dels mes
clissics (oom ara vainilla,
nata, créma catalann, Het
merengada, avellang, café
1 caramel), n'hi ha de wn
varials com stracciatella,
tiramisd, pistatxo, pinya
coladn. nota amb cireres,
n#a i Oreo, crema de ma-
duixa, tormd de Xixooa,
Mam, caputxing o pastis de
Santiago, Nomes de xoco-
Lata, ja n"hi ha de set tipus,
Ioa ids agquests s°hi han
dafegir els sorbets i els
geluts dietetics, probiitics
isnlats. L'empresa destaca
que Lot els pelus esian
fets de mattries primenes
de qualitat.

Gelat sense
gluten, lactosa
0 sucre

® L'empresa  d"Empuria-
brava d'origen italid treba-
la amb el que els seus res-
ponsables anomenen «=hi-
perespecializacids, & a
dir, en productes pensars

pera persones (que tenen in-
tolerincia a la

loctosa,  al :
gluten o al %
SLCTE. ; ’
Lempre- ‘,‘y‘

s tambe | o g ¢
o pelas &7
probidgics i A
enriquits per

millorar ln salur,
Adquecsta especia-
litzacié els penmet
obrir el mercal a
PErSONES que 1o po-
dnen  consumir els
seps  productes  per
problemes de salut,

Un embolcall
| practic per
dur-lo a casa

® Gelats Dino esth ulti-
mant uns recipients que -
guin atractius a la vista pe-
rik també privctics perguéel
clientes pugui endur el ge-
lat cap a.casa i que no perdi
pens de fred i, per 1ant,
tampos propietats. El pro-
blema més gran é5. segons
els responsables de I'em-
presi, que s'ha de trobar
una muners pergué b per-
soma que guardi el gelos al
s comgrelndor no noti di-
fertncia amb el que men-
Jjariaa la gelateria i no hagi
d’esperar molt per consu-
mir-1o. =E] gelut & un pro-
ducte de consum imme-
diar, 51 t"has d'esperar pot-
ser jano 2°] mengess, ex-
plicava Valier Rosso, ge-
rent de 1"empresa. Per mixd
s'estudia el tema de les
PoTCions petiles.

- EECTTTE

Facturacié snual
=65 malions o curos

Nombre de trobadladers
k110

Produccit anual

= 350 tones de gelat el
2008
Estaklimesls

=45 pelarerics cntre
privpics | en franguicia
Instal.lncions per a la
fabricacié

#4500 metres quadms
de superficie

Gurstos dels galats
* Aés de 50 pelars,

entre €ls més orijginals
hi ha els de coupmitos,
rocafort amb noars
mata amb reduccid de
vinagre de Mdena,
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v pelarsdinoocom
Adrega

® Secror Acrocluls,
Atlmeto nou
d"Empuriabrava
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Any d"obertura de
I'empresa
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